
Openingstijden 
 

Maandag            GESLOTEN 
Dinsdag           van 9.00 uur tot 18.00 uur 
Woensdag      van 9.00 uur tot 18.00 uur 
Donderdag     van 9.00 uur tot 18.00 uur 
Vrijdag             van 8.30 uur tot 18.00 uur 
Zaterdag          van 8.30 uur tot 17.00 uur 
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Prijswijzigingen zetï en drukfouten voorbehouden. 
www.vishandelbruinsma.nl  

Kijk voor meer informatie op 

Wilhelminastraat 82a 

7811 JJ  Emmen 

0591-649001 

Tips van uw Visspecialist  

¶ Zorg er voor dat de barbecue goed heet is, dus 

steek hem ruim op tijd aan. 

¶ Laat de vis zolang mogelijk in de koeling staan 

en neem het zo laat mogelijk mee naar buiten. 

¶ Zet vis nooit in de zon of dicht bij de barbecue. 

¶ Bestrijk bij barbecueën zowel het rooster als de 

vis met olie om vastplakken te voorkomen. 

¶ Voeg wat kruiden toe aan de olie waarmee u 

de vis bestrijkt voor extra smaak. 

¶ Gebruik voor hele vis een speciale visklem, dit 

voorkomt dat deze uit elkaar valt of aan het 

rooster blijft plakken. 

¶ Denk aan de veiligheid, laat de barbecue NOOIT 

onbeheerd achter, zeker niet met kleine 

kinderen in de buurt. 

 

                  Zo word de barbecuetijd een tijd  
                 van gezelligheid en creatief  
                    tafelen. 

Alles voor een geslaagd  

Barbecue feest 

Alle vis voor de barbecue dient vroegtijdig besteld te 

worden.  

Dit kan telefonisch en voor een advies op maat bent u 

altijd welkom in onze winkel. 

Wij kunnen u dan nog meer vertellen over de 

mogelijkheden voor vis op de barbecue. 

 

Team  

Vishandel Bruinsma 



    Barbecue                   Pakket B           

Zalm/Botervis spies 

2 Gemarineerde Sardines 

Pollack haasje 

Gemarineerde Gamba spies 

Tilapia filet 

                                                               

    ϵ 8,95  
per persoon 

    Barbecue                   Pakket C           

Kabeljauw/Zalm spies 

Panga filet 

Zalm filet 

DŀƳōŀΩǎ 

2 Sardines 

                                                               

    ϵ 8,95  
per persoon 

    Barbecue                   Pakket A           

Kabeljauw haasje 

Tilapia filet 

Zalm filet 

Gamba spies 

Pollack spies 

                                                               

    ϵ 8,95  
per persoon 

Vanaf 3 personen GRATIS  op schaal gemaakt 

Vanaf 3 personen GRATIS  op schaal gemaakt 

Vanaf 3 personen GRATIS  op schaal gemaakt 

Vis specialiteiten 

Stel uw eigen vis barbecue schotel samen. U kunt 

kiezen voor naturel, gekruid of gemarineerd. 

Gevulde Forel άŎƛǘǊƻŜƴ - ƭŀǳǊƛŜǊέ
          ϵ 5,00 

 per 

Ca. 250 gram per stuk 

Exclusief en alleen op bestelling leverbaar !!!!! 

Gevulde Zalmforel άŎƛǘǊƻŜƴ - ƭŀǳǊƛŜǊέ  ϵ 8,00 
 per stuk 

Ca. 450 gram per stuk 

Exclusief en alleen op bestelling leverbaar !!!!! 

Sliptong    ϵ нΣ25  

DŀƳōŀΩǎ    ϵ нΣ25  

Kabeljauw haasje                  ϵ нΣ00  

Zalm filet                  ϵ нΣ25  

Panga filet                  ϵ мΣ25  

Tilapia filet                  ϵ мΣ75  

Pollack haasje                  ϵ мΣ25  

Sardines                   ϵ мΣ25  

Forel ca. 250 gram               ϵ оΣ00  

Zalm Forel ca. 450 gram             
 ϵ сΣ25  

Zwaardvis steak                  ϵ мΣ75  

Tonijn steak                  ϵ нΣ75  

Vis Spiesen 
Gamba spies                  ϵ нΣ50  

Zalm/Botervis spies              ϵ нΣ50  

Zalm/Kabeljauw spies          ϵ нΣ50  

Zalm Salade  150 gram     ϵ 2,25  
per persoon 

Huzaren Salade  150 gram    ϵ 2,00  
per persoon 

Salades 

Ravigotte Saus  ϵ 1,50  
 

Knoflook saus    ϵ 1,50 

Cocktail/Wishky saus   ϵ 1,50 

Remoulade saus  ϵ 1,50
 

Suazen bakje á 150 gram 


